
F o o d  L a s t  O r d e r  2 2 3 0
1日 8セット限定 お得なセットメニュープラン

C h e e s e

北海道産チーズ 盛り合わせ
HOKKAIDO Cheese Platter

1450 yen

ハモンセラーノ(スペイン産生ハム）
Jamon Serrano

1300 yen

ミックスナッツ
Mixed nuts

500 yen

鮭とば
Salmon Jerky

600 yen

Chocolate
650 yen

レーズンバター
Raisin Butter

650 yen

ドライフルーツ
Dried fruits

800 yen

C h a r c u t e r i e

プティケーキ4点盛り
 Petit cake Platter 4 kind

600 yen

Charcuteries Board
1550 yenシャリュキュトリー 盛り合わせ

A・la・C a r t

生チョコレート

※ 価格はすべて税込です。　Tax Included.

シャルキュトリーとは
charcuteriechair（肉）＋cuite（火を入れる）が語源。
ハム、ソーセージ、パテ、テリーヌなどの総称で、
その多くは豚肉を原料とし鴨やジビエなどを使う。

おつまみメニュー
S n a c k  M e n u

F o o d  L a s t  O r d e r  2 2 3 0

Otaru Niagara Sparkling wine

Dry White Wine “Hideki-Kitajima Kerner ”

Dry Red Wine  Hokkaido “Tazaki-Masanobu Zweigeltrebe & Pinot Noir” 

Otaru Beer Pilsner

Otaru Beer Donkel

Whisky Nikka Session

北 海 道 な ら で は の お つ ま み と お 酒 の マ リ ア ー ジ ュ を 楽 し む
E n j o y  t h e  m a r r i a g e  o f  H o k k a i d o ' s  b e v e r a g e s  a n d  s n a c k s

北海道マリアージュセット
H o k k a i d o  M a r r i a g e  S e t s

お 飲 み 物 を 下 記 よ り 1 杯 お 選 び く だ さ い
P l e a s e  c h o o s e  o n e  b e v e r a g e

・おたる醸造ナイアガラ スパークリング（甘口）

・白ワイン 余市　葡萄づくりの匠 北島秀樹ケルナー（辛口）

・赤ワイン 余市　葡萄づくりの匠 田崎政伸ピノ・ノワール・ツヴァイ（辛口）

・小樽ビール ピルスナー

・小樽ビール ドンケル

・ウイスキー ニッカセッション

￥1,980


